
CARDÁPIO COMPLETO CHEFLEO 

PISCIOTTA 

 

PIZZAS                                                                                                                                                                                                                                   

MUSSARELA                                                                                                                                             

CALABRESA DE FRANGO DEFUMADO MARGUERITA                                                                               

NAPOLITANA CARNE SECA                                                                                                                        

PORTUGUESA COM PEITO DE PERU ALHO PORO                                                                                              

COGUMELOS MILHO BERINJELA ABOBRINHA 

EXPERIMENTE TAMBÉM NOSSAS DELICIOSAS PIZZAS DE QUEIJO VEGANO 

OBS NOSSAS MASSAS SÃO FEITAS A PARTIR DE FERMENTAÇÃO LONGA E 

NOSSOS INGREDIENTES SÃO TODOS DE 

 

MASSAS 

PENNE ( MASSA SECA)                                                                                                                                    

TALHARIM (MASSA FRESCA)                                                                                                                           

ESPAGUETE (MASSA FRESCA)                                                                                                                                  

RIGATONI ( MASSA FRESCA)                                                                                                                                            

PAPARDELE (MASSA SECA)                                                                                                                

CONCHIGLIONE (MASSA RECHEADA) 

 



MOLHOS 

MOLHO VERMELHO ( FEITO COM TOMATES ITALIANOS MADUROS) 

MOLHO BRANCO (BECHAMEL)                                                                                                                                                 

RAGU DE CARNE COM LINGÜIÇA RAGU DE COGUMELOS                                                                                 

MOLHO ROMESCO MOLHO CARBONARA                                                                                                           

MOLHO NAPOLITANO (FEITO COM ALHO PARMESÃO TOMATE CEREJA E 

MANJERICÃO) 

ACOMPANHAMENTOS 

SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA,                                                                             

ALMONDEGAS                                                                                                                                                         

FILE DE PEXE (BRANCO OU SALMÃO) GRELHADO E SALADA   

PÃES 

FERMENTAÇÃO NATURAL INTEGRAL 

7 GRÃOS FOCACCIA PICHALITTO 

 

HAMBÚRGUER 

HAMBÚRGUER DE CARNE BOVINA ARTESANAL 150 GRAMAS 

HAMBÚRGUER DE FRANGO ARTESANAL 150 GRAMAS 

HAMBÚRGUER DE GRÃO DE BICO OPÇÃO VEGETARIANA ARTESANAL 150 

GRAMAS 

 

ACOMPANHAMENTOS 

PÃO DE BRIOCHE PÃO AUSTRALIANO PÃO CO GERGELIM QUEIJO                                                              

ALFACE AMERICANA TOMATE                                                                                                                              

CEBOLA CARAMELIZADA                                                                                                                                   

BAICON BOVINO DO CHEFE 



 

COMIDA BRASILEIRA 

 

GALINHADA 

ACOMPANHA ARROZ BRANCO, FAROFA, PIRÃO, SALADA E BATATA 

RUSTICA 

 

MOQUECA 

ACOMPANHA ARROZ BRANCO, FAROFA, SALADA 

 

FEIJOADA (LIGHT) 

ACOMPANHA ARROZ BRANCO FAROFA COUVE REFOGADA 

 

BAIÃO DE DOIS 

FEIO COM CARNE SECA, QUEIJO COALHO, ARROZ E FEIJÃO FRADINHO 

 

STROGONOFF DE FRANGO OU CARNE 

ACOMPANHA ARROAZ BRANCO, BATA PALHA, COGUMELO PARIS FRESCO 

E SALADA 

 

ESCONDIDINHO 

FRANGO, CARNE, CARNE SECA, ALHO PORO  ACOMPANHA ARROZ, 

FAROFA, SALADA. 

 



MONTAMOS TAMBÉM CARDÁPIOS PERSONALIZADOS DE ACORDO COM 

SUA NECESSIDADE. 

 

CASAMENTOS, ANIVERSÁRIOS, E CONFRATERNIZAÇÕES DE EMPRESAS  

 

 

 


